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PROGRIMA

Lunes, 6 de julio

LOS JOVENES COCINEROS COMO ESPERANZA DE FUTURO: DAVID MUNOZ
(DIVERXO)

10.00 @ 10.30.-  INAUGURACION
Enrique Ferndndez — Vicerrector UCJIC
Juli Soler — Director de elBulli
Javier Chivite — Director del curso

M? Luisa Lesma — Responsable Catedras UCIC

10.30a 11.30.-  JULI SOLER elBulli

11.30a 12.30.- DAVID MUNOZ Diverxo
GASPAR REY Cocina Futuro

12.30 a 13.00.- DESCANSO

13.00 a 14.30.- CATA TES ORIENTALES

Yolanda Robles - TEA SHOP
14.30 a 15.30.- COMIDA

15.30 a 18.00.- PROYECCION DE LA PELICULA “EL POLLO, EL PEZ Y EL
CANGREJO REAL” - coLoQUIO

JESUS ALMAGRO  Pedro Larumbe

ANGEL PALACIOS La Broche

YANET ACOSTA Periodista
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Martes, 7 de julio

COCINA DE CRISIS: LA RESPUESTA DE LOS COCINEROS

10.00a 11.00.-  ANDRES MADRIGAL Alboroque
11.00 0 12.00.-  JUAN PABLO FELIPE El Chafldn
12.00 a 12.30.- DESCANSO (CAFE)

12.30 a 14.00.- CATA CONSERVAS

José Pefia — REAL CONSERVERA

MARIDAJE VINOS APERITIVO OSBORNE

Pedro de Diego - Sumiller especialista

14.30 a 16.00.- COMIDA
16.00 a 17.30.- COLOQUIO ”"LAS NUEVAS TECNOLOGIAS EN EL ENTORNO
GASTRONOMICO”

JOHN GUERRERO ChefBusiness.info

Miércoles, 8 de julio

LA SALUD COMO PILAR BASICO DE LA GASTRONOMIA MODERNA

10.00 a 11.00.- TONI MASSANES  Fundacién ALICIA

11.00 0 12.00.-  AMAIA GARCIA ~ NUTRICIONISTA

12.00 a 12.30.- DESCANSO (CAFE)

12.30 a 14.00.- CATA NARANJAS DEL VALLE DEL GUADALQUIVIR

Manoli Romeralo - La Sucursal
14.00 a 15.30.- COMIDA

16.00a 17.30.- TALLER TALLADO DE FRUTAS Y FLORES COMO ELEMENTO
DECORATIVO (ChefBusiness.info)
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Jueves, 9 de julio

LA BURBUJA CULINARIA: REFLEXIONES E IDEAS

10.00 a 11.00.-
11.00a 12.00.-

12.00a 12.30.-

12.30 a 14.00.-

14.30 a 16.00.-

L (IRSO

ABRAHAM GARCIA Viridiana

SACHA HORMAECHEA Sacha

CLAUSURA

Rafael Ansén — Director Catedra Ferran Adria
Javier Chivite — Director del curso

M@ Luisa Lesma — Responsable Catedras UCIC

CATA DE CAFES

Ricardo Oteros — SUPRACAFE

COMIDA Y CLAUSURA DEL CURSO

Calendario: Del 6 al 9 de julio

Horario: De 10:00 a 18:00 horas (36 horas)

Lugar de realizacion: Universidad Camilo José Cela (Chalet Social)

El curso se pondrd en marcha una vez que esté garantizada la presencia de al menos 15

alumnos.

A la finalizacion del curso los asistentes recibirdn un certificado que acredite la

realizacion de dicho curso.

El Curso supondrd el reconocimiento de 2 créditos de libre configuracion para
alumnos de la Universidad Camilo José Cela. Los alumnos de la UCJC podrdn

solicitar un beca del 25% del coste del Curso.

El coste del Curso es de 400 euros.

La organizacion se reserva el derecho de modificar el programa en funcion de posibles

imprevistos.
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CATEDRA FERRAN ADRIA

EL PROFESORADO

Juli Soler.

Director de elBulli, proclamado por cuarta vez
consecutiva Mejor Restaurante del Mundo por la
revista britdnica Restaurant Magazine. 3 estrellas

Michelin.
David Muiioz.
Cocinero. Propietario del restaurante Diverxo, en Madrid.
Proclamado cocinero revelacion del aiio en Espaiia en
Madrid Fusion 2008.
Jests Almagro.

Cocinero. Restaurante Pedro Larumbe. Participante en el
Concurso Bocuse d’Or en el aiio 2008.

Andrés Madrigal.
Cocinero. Propietario del restaurante Alboroque.
1 estrella Michelin.

Juan Pablo Felipe.

Cocinero. Propietario del restaurante El Chaflan. & : |
1 estrella Michelin. \ "@

Manoli Romeralo. Sumiller del restaurante La Sucursal,
en Valencia. Campeona mundial de catadores de habanos.

John Guerrero. Cocinero. Propietario de ChefBusiness.info.
Experto en la relacion entre cocina e Internet.
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Angel Palacios. La Broche

Ricardo Oteros. Experto en andlisis sensorial de cafés.

Amaia Garcia. Dra. experta en nutricion.

Toni Massanés. Director de la Fundacion ALICIA.

Gaspar Rey. Editor jefe de la publicacion gastronomica Cocina futuro.
Yanet Acosta. Periodista colaboradora de la agencia EFE.

Abraham Garcia. Cocinero. Propietario del Restaurante Viridiana.
Sacha Hormaechea. Cocinero. Propietario del restaurante Sacha.

Pedro de Diego. Sumiller. Especialista en vinos de aperitivo.

INFORMACION F INSCRIP(CIONES:

universidad camilo josé cela
cétedra ferran adria

de cultura gastronémica y
ciencias de la alimentacion

Contacto (91 815 31 31 ext. 1334)
Email: fadria@ucjc.edu

www.ucjc.edu

DIRECCION

Profesor Doctor Javier Chivite Ferndndez
Universidad Camilo José Cela
Cadtedra Ferran Adria de Cultura Gastronomica y Ciencias de la Alimentacion
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